


Menu 1

/dla grup powyzej 15 0sob

Dania ciepte

Barszcz swiateczny wigilijny
« Tradycyjne pierogi wigilijne z kiszong kapusta i lesnymi grzybami
« Soczyste filety z karpia smazone na masle klarowanym,
serwowane 7 plasterkiem swiezej cytryny
.'-_ « Chrupiace krokiety z farszem z aromatycznych pieczarek i ciagnacego

sie sera

Dania zimne

« Delikatna ryba po grecku, duszona w aromatycznym sosie z warzyw
korzeniowych i przypraw

« SledZ 7 delikatna cebulka, podawany z aromatycznymi rydzami
marynowanymi

« Klasyczna salatka jarzynowa z gotowanych warzyw, jajek i kiszonych

ogorkow, doprawiona majonezem i odrobing musztardy

Dodatki

Selekcja chlebow

Swigteczne ciasta (sernik, jablecznik, piernik, orzechowiec)

Aromatyczny kompot z suszu, przygotowany z sliwek, jablek i
gruszek, delikatnie doprawiony korzennymi przyprawami

« Woda z mieta i cytryna
_"""h_- « Kawa

Herbata

Cena: 155,00 zt*/osoba
/ czas trwania do 4 godzin

“Cenny brutto za osobe,zawierajg podatek VAT (zywnosc 8% , 23% pozostate
ustugi).



Menu 2

/dla grup powyzej 15 0sob

o Barszcz $wiateczny z uszkami

Dania cieple

/jne pierogi wigilijne z kiszona kapusta i lesnymi grzybami
Soczyste filety z karpia smazone na masle klarowanym, serwowane
z plasterkiem swiezej cytryny
Chrupiace krokiety z farszem z aromatycznych pieczarek i

ciagnacego sie sera

Delikatna ryba po grecku, duszona w aromatycznym sosie z
warzyw korzeniowych i przypraw

Sledz 7 delikatna cebulka, podawany =z aromatycznymi
marynowanymi rydzami

Klasyczna salatka jarzynowa z gotowanych warzyw, jajek i
kiszonych ogorkow, doprawiona majonezem i odrobing musztardy
Roladka 7z wedzonym lososiem oraz kremowym serkiem
Smietankowym

Jaja w kremowym sosie tatarskim

Dodatki

Selekcja chlebow

Swigteczne ciasta (sernik, jablecznik, piernik, orzechowiec)

Aromatyczny kompot z suszu, przygotowany z liwek, jablek i

gruszek, delikatnie doprawiony korzennymi przyprawami
Woda z migta i cytryna
Kawa

Herbata

= — o
P— w Cena: 180,00 zt*/osoba
\-‘% / czas trwania do 4 godzin
e ?\ *Cenny brutto za osobe, zawierajg podatek VAT( zywnosc¢ 8% , 23% pozostate
[ ] e, j ' : ustugi).



Menu 3

/dlagrup powyzej 15 os b

/upa

(do wyboru 1 pozycja)

@ : 4 y o Barszcz $wiateczny z uszkami o Zupa grzybowa
% 7 Obiad/Kolacja

« Noga z Kaczki Sous Vide na Purée z czerwonej kapusty z
sosem demi-glace i pieczona pikantng cukinia
A C/ Smazony dorsz na kremowym purée z selera, serwowany z

cieplg salatka z papryki i pikantng oliwg (vege)

Dania ciepte

jne pierogi wigilijne z kiszona kapusta i leSnymi grzybami
« Soczyste filety z karpia w i smazone na ma le klarowanym,
I serwowane 7 plasterkiem swiezej cytryny
« Chrupiace krokiety z farszem z aromatycznych pieczarek i

ciagnacego sie sera

DRV EWANINIG

Delikatna ryba po grecku, duszona w aromatycznym sosie z

warzyw Korzeniowych i przypraw

Sledz, 7 delikatng cebulka, podawany 7z aromatycznymi
iy marynowanymi rydzami
Klasyczna salatka jarzynowa z gotowanych warzyw, jajek i
kiszonych ogorkow, doprawiona majonezem i odrobing musztardy
Roladka 7z wedzonym lososiem oraz kremowym serkiem
i e smietankowym

Jaja w kremowym sosie tatarskim

. ‘,‘ « Swiateczne ciasta (sernik, jablecznik,
piernik, orzechowiec)
przyprawami
Woda z mieta i cytryng
A i | Kawa

Herbata

Cena: 265,00 zt"/osoba
A / czas trwania do 5 godzin

¥ . “Cenny brutto za osobe, zawierajg podatek VAT (zywnosc 8% , 23% pozostate
ustugi).



Menu 4

/dla grup powyzej 15 0s b

/upa

(do wyboru 1 pozycja)

e DBarszcz swiateczny z uszkami o Zupa grzybowa

Obiad/Kolacja

Noga z Kaczki Sous Vide na Purée z czerwonej kapusty z

sosem demi-glace i pieczona pikantna cukinia

« Smazony dorsz na kremowym purée 7 selera, serwowany 7
ciepla satatka z papryki i pikantna oliwg (vege)

» Pieczona karkowka z aromatycznym sosem grzybowym,
serwowana z ziemniakami w skorce

« Ravioli z burakiem, $liwka oraz chili na aksamitnym kremie

7 czarnej marchewki, podane z chrupiacymi orzeszkami

ziemnymi i widorkami Grana Padano (vege)

Dania cieple

Tradycyjne pierogi wigilijne z kiszona kapusta i leSnymi grzybami

« Soczyste filety z karpia smazone na masle klarowanym,
serwowane z plasterkiem swiezej cytryny

« Chrupiace krokiety z farszem z aromatycznych pieczarek i

ciggnacego sie sera

Dania zimne

« Delikatna ryba po grecku, duszona w aromatycznym sosie z
warzyw korzeniowych i przypraw

e Sledz 7z delikatna cebulka, podawany 7z aromatycznymi
marynowanymi rydzami

™ e =%, ¢ Klasyczna salatka jarzynowa z gotowanych warzyw, jajek i
s % '_‘f st
P g™ ‘.& ? kiszonych ogorkow, doprawiona majonezem i odrobing musztardy

o
' T
_ 4% Smietankowym

i ‘ . Roladka z wedzonym lososiem oraz kremowym serkiem

§ + Jaja w kremowym sosie tatarskim

» Polmisek mies ( schab pieczony faszerowany biala Kkielbasa,
karkowka pieczona, pieczarka faszerowana miesem mielonym,
stripsy z kurczaka, klopsiki wieprzowe zwijane w boczek, sos
czosnkowy

 Quiche Lorraine



Dodatki

Selekcja chlebow

Swiateczne ciasta (sernik, jablecznik, piernik, orzechowiec)

Aromatyczny kompot z suszu, przygotowany z liwek, jablek i
gruszek, delikatnie doprawiony korzennymi przyprawami

« Woda z migtai cytryna

+ Kawa

Herbata

Cena: 310,00 zt*/osoba
/ czas trwania do 6 godzin

“Cenny brutto za osobe, zawierajg podatek VAT( zywnosc 8% , 23% pozostate
ustugi).

"Na Panstwa zyczenie oferujemy mozliwosc przygotowania
spersonalizowanego menu spoza standardowej oferty,
uwzgledniajacego indywidualha wycene.

Dziat sprzedazy: +48 720 813 770 www.salazawada.pl

e-mail: kontakt@salazawada.pl

Zawada-zielonogorska81,66-001Zielona Gora


http://www.salazawada.pl/
http://www.salazawada.pl/

